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M3BewTaj 6p. 168922/5 X

XemMucKa aHanusa

Mme Ha 6apatenot : JKM Boposog H. UanHaeH
Anpeca Ha 6apatenor : yn. 9 66 UnunaeH - OnwTUHCKa 3rpaga UnuHaeH

Nartym Ha 3ematbe: 05.10.2022
Natym Ha npuem: 05.10.2022

Bpoj Ha Baparbe 33 ucnutysarbe: 168922 X
MponpaTtHo nucmo (6p, Aatym): /

| Bosea: Ha geH 05.10.2022 roamHa, 0BAAcTeEHOTO /iMLe Hukona LLIBeTKOBCKU M3BPLIK 3@Matbe Ha NPUMepOoK BoAa
3a NUerbe 3a TecTUparbe Ha GU3UYKO-XeMMUCKa aHanusa.

Il Onuc Ha MecTO Ha 3emarbe Ha npumepouu: BojaTta 3a nuerbe e 3eMeHa 04 KyjHa 04 [etcka MpaguHka ,MNpse
Yekop'- MunagnHoBLM.

Il MpumepouuTe ce 3eMeHM COrnacHo N/IaH 33 3emarbeé Ha NpuMepouu: OB 7.3-02 lnaH 3a 3emarbe Ha
npumepoLu.

IV CraHaapau M Mmetoau 3a 3emarbe Ha npumepouu: MKC ISO 5667-5:2007 — YnatcTBO 3a 3€Matbe Ha
NPMMEpPOLIM BOAA 33 NUEere 0/ NPEYUCTUTENHN CTaHULIM U BOJOBOAHU AUCTPUBYTUBHU CUCTEMMU.

V [lononHysara, OTCTanyBarba Un UCKyYyBakba 04 METOAOT M O/ NNIAHOT 33 3emarbe Ha npumepoum: /
VI Pesynratu:

KapaKTepucTMKku Ha NpMMepoKoT: Bopa 3a nuerse — Detcka MpapuHka ,Mp. yekop"
(ume, TProBcko Uume, cepuja, AaTym Ha NPOM3BOACTBO, POK HA TPAEHE, KONMYECTBO)

MepHa Coo6pasHocr
Ua,. j i
A. 6poj Napamerpn . — Pesynrar og, Heogpe FpaHU4HKU 3agosonysa/
MCMUTYBareTO | AeHoCT BpeaHocTH Mpudarnuso/
> He 3apoBonysa
168900522 | boja MKC EN ISO 7887:2011 0,9 mg/L Pt/Co / 20 mg/L Pt/Co 3ap080/yBa
Mupuc BPM 7.4 — 78x H.4 / Hema 3a408B0/YBa
BHyc BPM 7.4 — 79x H.O / Hema 3agoBonyBsa
Temnepartypa BPM 7.4 — 80x +10,5°C / 25°C 3af0BO/yBa
MaTHocT MHKC EN ISO 7027-1: 2017 0,14 NTU / 1,5NTU 3apoBonysa
pH MKC EN ISO 10523:2013 7,36 / 6,5-9,5 pH 3agoBonysa
eAnHULM
MoTtpowysadka Ha KMnO, MKC EN ISO 8467:2007 1,97 mg/L / 8 mg/L 3240B0/yBa
En. cnpoBOAAMBOCT MKC EN ISO 27888: 2007 841 pS/cm ) 2500 pS/cm 33/40BONYBa
AmoHujak (NH,) MKC ISO 7150-1:2007 0,024 mg/L / 0,5 mg/L 3ai0B0O/YBa
W3danue: 1 Bepauja: 4 | Bo cuna 0d: 20.06.2022z.
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@Y/ NAE NAEOPATOPUIA 3A UCTIUTYBAHE HA XPAHA U
i OUJATHOCTUKA HA BOJIECTU KAJ XMBOTHU MECENOARSG 17013
Food(S1ab 06 7.8-02 ot
Pt e M3BELUTAJ O4 NABOPATOPUCKO UCMUTYBAKE MKC EN ISO/IEC il
C
(co akpegUTUpPaHO MOCTpUpakLe) 17025:2018
Hutputu (NO,) MKC ISO 26777:2007 0,030 mg/L / 0,5 mg/L 3a0BONYBa
HutpaTtu (NO;) MKC ISO 7890-3:2007 7,2 mg/L / 50 mg/L 3a00B0/YBa
Xnopuam MKC ISO 9297-2007 3,55 mg/L 7 250 mg/L 33408B0/YBa
Weneso MKC ISO 6332:2007 0,039 mg/L i 0,2 mg/L 3a40Bo/yBa
Peangyanen xnop MKC EN ISO 7393-2:2019 0,23 mg/L / 0,5 mg/L 3ap0BOANYBa

McnuTyBaHWOT NPMMEPOK M 3a40BONYBa KpuTepuymuTte 3a BapaHWoT napametap cornacHo MpaeunaHukoT 3a 6e3beaHOCT M KBaNWUTET Ha
Boaata 3a nuerse (Cn.BecHuk Bp.183/18 Mpunor 1).

BpemeHCKuH ycnoseu: v' coH4YeBo 0O 06aa4HO 0O NPOMEHNMBO [ BPHEXNMBO O Temnepatypa
HauuH Ha cKnaguparbe: NagunHWUK

Temnepatypa Ha fafUHUK 33 TPAHCNOPT Ha npumepokoT: 4+ 2°C

MocTpupareTo e U3BpLUIEHO 04 CTpaHa Ha:

O Knuent o ®ya Nab Hukona LiseTKoBCKY (co akpeanTpaHa metoaa).. A e fenninnennnne.
/vme, Npesaume Ha IMLLETO KOe ro M3BPLIMIO MOCTPUP

MU3pabotmun: M-p Munuua Tpajmcua,/z;%@?.; & Hbb6pun: ®pocunHa Cnacoseka. .\ ...

/vme, npesume, notnuc /

Latym(u) Ha usseayBarbe Ha nabopatopuckuTe akTMBHOSEA05.1672022-10.10.2022
[atym Ha usgasatse Ha ussewTajot: 10.10.2022

Co * ce 03Ha4eHyBa HEAKPEAUTUPAH METOS,

**Kora knuHeToT He Bapa W3jasa 3a coobpasHOCT BO M3BELWTA|OT Ce M3BECTYBa MepHaTa HeogpeseHoCT, BO CUTe ApYru CyYan MmepHaTa HeoApeneHocCT, ce
NpecmeTyBa BO Pe3ynTaToT camo no Baparbe Ha KAMeHTOoT.

*** co 03HauYBaaT MeTOAM Kou ce foBuenn o cTpaHa Ha nabopaTopuja co koja Py /1ab uma cknyueHo gorosop 3a copabotka

WU3jasa 3a HenpucTpacHoCT
Pakosopacteorto Ha AMTY ®yg /a6 [00-CKonje rapaHTUpa AieKa CMTe aKTUBHOCTH 33 MCNUTYBakbe Ce U3BPLUYBaaT HenpucTpacHo »
80 cornacHocT co 6apawara Ha MKS EN ISO/IEC 17025:2018. CuTe oanyKu ce HOcCaT BP3 OCHOBa Ha objeKTMBHM OOKasm 32
yCOrnaceHocT co pedepeHTHUTE CTAHAAPAM M BP3 OANYKUTE HE MOXKAT [a B/MjaaT APYrU UHTEPecU MAW APYri CTPaHU WM HMKD)
HEemMa npaBo fAa BAWjae Ha BpaboTeHMTe BO OAHOC Ha pes3yATaTuTe OAHOCHO Hema npaso Ha 6uNo KaKBU BHATpeLHM,

HaZBOpeLIHU, KOoMepLMjanHu, GUHAHCUCKA 1 APYT BUA NPUTUCOLM U BAiMjaHKja.
3abenewka bp. 1: PeaynTatuTe of TECTOBUTE CE OAHECYBAaT CaMo 3a MCMMTYBaHWUTE NPUMEPOLA. Oroj NpoTOKON He cmee fa ce Penpoayuupa OcBeH co
nWcMeHa 4o3sona Ha nabopaTtopujaTa M BO LENOCT.
3abenewka Bp. 2: labopaTtopujata He oAroBapa 3a BEPOAOCTOJHOCT Ha NOAATOLMTE AOCTaBEHMW Of NOAHOCUTENOT Bo 6aparbeTo 3a UCUTYBakbe.
3abenewka Bp. 3: Kora KAMEHTOT M3BPIIW/ 3EMatLE Ha NpumepouuTe, nabopaTopKjaTa He HOCW OATOBOPHOCT 33 penpeseHTaTMBHOCTa Ha NpUMepouMTe.
3a6enewka bp. 4: M3sewTajoT og NabopaToPUCKOTO MCNMTYBakLE Ce W3faea Bo cornacHocT co MP 7.8 M3secTysarbe 3a pesynTatu.
3abenewka Bp. 5: [Jokonky kivenTor Gapa wssewTajoT og nabopaTopUCKO MCNWTYBatbe Aa coapwu u3jasa 3a coobpasHocr, nabopaTopujata nocranyea
COrNAacHO NPaBMNO 33 AOHECYBatbe Ha OANyKa 3a M3jasa 3a coobpasHoct. OBa Npasnao e BO cornacHocT co Touka 4.2.1 og ILAC -G8:09/2019 Boguy 32
[OHecysake 04/yKa 1 W3jasa 3a coobpasHoCT U rnacu:
MNpasuno Ha BuHapHa ogNYyKa 33 e4HOCTaBHO npudakatee Kora:
- U3MepeHaTa BPeAHOCT e Nog rpaHuuara Ha npudakarse AL=TL - ,3agosonyea” nnm
- W3mMepeHaTa BPeAHOCT & Hag rpaHuuara Ha npudarare AL=TL- , He 3agosonysa “
COTNAcHO BaMEYKMOT NPaBUAHWK Ha HAUWOHANHOTO 3aKOHOAaBCTBO.
3abenewka bp. 6: CuTe aKPeAUTHPaHW METOAM Of ONCeroT Ha akpeauTauuja ce objasenn Ha seb crpanaTa www.iarm.gov.mk 1 www.foodlab.com.mk.

Madawue: 1 Bepauja: 4 Bo cuna 0d: 20.06.20222. ]
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Ten.: 02 2781 166
e-mail: info@foodlab.com.mk

yn. ,bopuc Tpajkosckun” bp.130
1000 Ckonje, MakeaoHuja

UssewrTaj 6p.168922/5

MuKkpobuonoLiKka aHanusa

Ume Ha Bapatenor : JKIMN Bogosopg H. UnnHAeH
Anpeca Ha 6apatenot : ya. 9 66 Mnunaen - OnwTuHCKa 3rpaga UanHaeH

[atym Ha 3emarbe: 05.10.2022
[Oatym Ha npuem: 05.10.2022

Bpoj Ha 6apatbe 3a ucnurysarse: 168922
MponpatHo nucmo (6p, aatym): /

| Bosen: Ha aex 05.10.2022 roauHa, oBnacTeHoTo nute Hukona LIBETKOBCKM U3BPLUK 3ematbe Ha MPUMEPOK BOAa
33 NUeHe 3a TecTupatbe Ha MHRpOﬁHOJ’]OLUKa dHanus3a.

Il OnKuc Ha MecTo Ha 3emarbe Ha npumepouu: BoaaTa 3a nuerbe e 3eMeHa 04 KyjHa oa [etcka paguHka ,,Mps
Yexop"- MunaguHoBLM. '

Il MpumepouuTe Ce 3eMEHM COracHO NAaH 3a 3emarbe Ha npumepouu: OB 7.3-02 lnaH 3a 3emame Ha
NPUMEPOLLU.

IV Crasgapam M metogm 3a semare Ha npumepouu: MKC ISO 19458:2009 — 3emarbe Ha npumepouu 3a
MmukpoBuonoLka aHanusa

V [ononHyBaka, OTCTanyBarba Uau UCKAYYyBaka 0f, METOA0T U 04 NJIAHOT 32 3emMatbe Ha NpUMepoLu: /
VI Pesynratu:

1.KapakTepucTUKM Ha npumepokoT: Boga 3a nuere — fletcka Mpagunka ,Mps yekop"
(vme, Tproscko Mme, cepuja, AaTym Ha NPOU3BOACTBO, POK Ha Tpaekbe, KO/IMYecTBO)

Mapna CoobpasHoct
Ma. 6poj MapameTph Taer meron Pesynrarop HeoRpeRS: TpaHuuYHK 3aposonysa/
UCNUTYBaETO Hocr ** BpeAHOCTH Mpudarnuso/
He 3ag0BoNyBa
168900522 | Pseudomonas aeruginosa MKC EN 1SO 16266 0 cfu/100ml / 0 cfu/100ml 3aposonysa
KonndopmHu Gaktepuu MHKC EN ISO 9308-1 0 cfu/100ml / 0 cfu/100ml 3aposonysa
E.coli MKC EN I1SO 9308-1 0 cfu/100ml / 0 cfu/100ml 3aposonysa
LipesHu EHTEPOKOKM MKC EN ISO 7899-2 0 cfu/100ml / 0 cfu/100ml 3aposonysa
CyndurtopeayLypaqKkm MEKC EN ISO 26461-2 0 cfu/100ml| / 0 cfu/100ml 3apoBsonysa
| aHaepobu
Bpoetse MUKPOOPraHU3mMu1 MHKC EN ISO 6222 0 cfu/ml / 100 cfu/ml 3aposonysa
Ha KynTypa 22°C
Bpoerbe MUKPOOPraHM3IMM MKC EN IS0 6222 0 cfu/ml / 20 cfu/ml 3agosonysa
Ha Kyntypa 37°C

MCnuTYSaHMOT NPUMEDOK M 331080/yBa KpuTepuymuTe 3a 6apaHMOT napameTap cornacHo MpasunHUKoT 3a 6e3beaHoCT
¥BanuTeT Ha B0AaTa 32 nuerse (Cn.Beckuk Bp.183/18 Npwunor 1 u Mpunor 4)

Moo |

| Bepzuja: 4

Bo cuaa 00: 20.06.20222




&y NAB NABOPATOPUIA 3A UCMTUTYBAE HA XPAHA U AUJATHOCTUKA HA

TecTnpanne
‘3 BOHECTH KAJ }K”BOTHH MEC EN ISOUEC 17025
Fund&,lab 0b 7.8-02 w
o) WU3BELUTAJ O4 NABOPATOPUCKO UCMUTYBAHE
(co akpeaMTUPaHO MOCTpUpatbe) MKC EN ISO/IEC Testing
17025:2018
BpemeHcku ycnosm: v coHyeBo 0 06M1a4HO O NPOMEH/IMBO [ BPHEX/NMBO [ Temnepatypa

HauuH Ha cknaguparbe:  NaguaHuK
TemnepaTypa Ha NaAWAHWK 32 TPAHCMOPT Ha npumepoKoT: 4+ 2°C

MocTpupareTo e U3BPLUEHO 04 CTPaHa Ha:

0 ®ya Nab Hukona LLBeTKOBCKM (co akpeguTupaHa metoaa). /

U3spabotun: BujoHa BojHuKa....
/vime, npe3sume, NoT

Latym(u) Ha usBegysatbe Ha nabopaTtopuckuTe akTmeHocTy : 05.10.2022 - 08.10.2022
[aTtym Ha uspasarbe Ha ussewTajot: 10.10.2022

Co * ce 03Ha4eHyBa HEAKPeAUTUPaH METoA

**Kora knuHeTtoT He 6apa v3jasa 3a co0BPa3HOCT BO U3BELLTAJOT Ce M3BECTYBa MepHaTa HeoAPEeAEHOCT, BO CUTE APYTi CAYyYawn MepHaTa HeogpeaeHocT, ce
NPecMETyBa BO PE3YNTATOT Camao no Baparse Ha KINEHTOT.

*** ce D3HAYYBaaT METOAM KoM ce aobuenn o cTpaHa Ha nabopaTtopuja co koja ®yg /1ab uma cknyueHo gorosop 3a copaboTtka

WU3jasa 3a HenpucTpacHocT
PakosopcteoTo Ha ANTY ®ypa /a6 AO0-Ckonje rapaHTMpa AeKa cuTe akTMBHOCTHM 32 MCNUTYBatbe ce M3BPLUYBAAT HeNPUCTPACHO M
BO cornacHoct co 6aparbata Ha MKS EN ISO/IEC 17025:2018. CuTe OANYKM Ce HOCaT BP3 OCHOBA Ha OGjeKTMBHM [OKa3u 3a
ycornaceHoct co pedepeHTHUTE CTaHAAPAM M BP3 OQNYKMTE HEe MOMAaT Aa BAWjaaT APYrM MHTEPecu WK OPYrv CTPaHW U HUKOj
Hema npaso fga BAujae Ha BpaboTeHWTe BO OAHOC Ha pesynTaTMTe OAHOCHO HeMa MpaBo Ha OMNO KaKBM BHaTPELIHHW,
HafBOPELIHW, KOMEpLUMjanHM, GUHAHCHCKK U APYT BMA NPUTUCOLMW U BAMjaHK]a.

3abenewka Bp. 1: Peayntatute o4 TECTOBMTE CE OAHECYB3aT Camo 323 MCnuTyBaHuTe npumepoum. OBOj NPOTOKON HE cMmee a3 ce penpogyuupa OcBeH co
NWCMEHa 40380713 Ha nabopaTtopwujaTa U 80 UenocT.

3abenewxa bp. 2: NlaBopaTopujaTa He OAroBapa 33 BepPOAOCTOJHOCT Ha NOA3TOUMTE AOCTaBeHM Of NOAHOCHTENOT BO BapareTo 3a UCNUTYBake.

3abenewxa bp. 3: Kora KNMEHTOT U3BPLUKMA 3EMatLE Ha NpumepouwTe, nabopaTtopujarta He HOCK OArOBOPHOCT 33 PENPE3EHTAaTUBHOCTA Ha NPUMEpOLMTE.
3abenewnxa bp. 4: WasewrTajor og NabopaTOPUCKOTO MCNIMTYBakLE CE M3OaBa Bo cornacHoct co MNP 7.8 M3pecTysarbe 3a pesynTaTu.

3abenewka bp. 5: JoKonKky kaueHTOT Bapa ussewTajoT on NabopPaToOPUCKO UCTIMTYBae Oa coApwM wu3jasa 3a coobpasnoct, nabopartopujata nocranysa
COrNacHo NPaBMNo 3a AOHECYBae Ha OANYKa 33 W3jaea 3a coobpazuoct. OBa Npaenno e Bo coracHocT co Touka 4.2.1 og ILAC -G8:09/2019 Boguy 3a
[OHECYBakbe O4/IYKa M W3jaBa 3a cooBPasHOCT U rnacu:

Mpaewuno Ha BuHapHa oanyKa 3a eAHOCTABHO Npubararse Kora:

- U3MepeHaTa BPeAHOCT e NOA rpaHnuaTa Ha npubakarse AL=TL - 3agosonyea” unu

- M3mMepeHaTa BpeaHOCT € Haj rpaHMuaTa Ha npudakamwe AL=TL- , He 3agosonyea

COrNacHo BaMeYyknoT NpaBsnHUK Ha HaUWOHaNHOTO 3aKOH04aBCTEO.

JaBenewna Bp. 6: CUTE aKPEAUTMPAHW METOAM Of ONCeroT Ha aKkpeauTaumja ce objaseHi Ha Beb cTpaHaTta www.iarm.gov.mk u www.foodlab.com.mk.

thanue: 1 Bepsuja: 4 Bo cuna 00: 20.06.20222 |
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